
 

  

 

Menüvorschläge 

Herzlich willkommen im Parkhotel Wallberg 

Stellen Sie Ihr Wunschmenü zusammen - ob ein einfaches 3- Gang-Menü oder ein schönes 

Gala- Dinner oder ein feiner Apero! Sie haben die Auswahl zwischen einzelnen 

Komponenten oder unserer Menükreationen. Falls Sie etwas Spezielles wünschen, was Sie 

nicht in den Vorschlägen finden, lassen Sie es uns wissen. 

 

Die jeweiligen Preise sind nur gültig, wenn Sie mindestens ein 3- Gang Menü auswählen, 

entscheiden Sie sich für mehr als 3 Gänge erhalten Sie spezielle Konditionen. 

 

Die Preise können nach Saison und Personenanzahl variieren. 

 

Wichtige Informationen 

Gruppen bis 15 Personen können die Speisefolge individuell aus unserer à la carte Karte vor 

Ort zusammenstellen. Sind sie mehr als 15 Personen empfehlen wir Ihnen sich auf ein 

einheitliches  Menü zu beschränken oder eine Vorauswahl zu treffen, um die Wartezeit für 

Sie zu beschränken.  

 

Ausnahmen sind Kinder, Vegetarier oder Gäste mit Spezialkost. Bitte vorher bekannt geben, 

wenn Spezialkost gewünscht wird. 

 

Des Weiteren beziehen wir uns auf unsere AGB’s. 

 

Wir freuen uns, Sie bei uns zu begrüssen und stehen Ihnen für weitere Fragen jederzeit 

gerne zur Verfügung. 

 

Ihr Parkhotel Wallberg Team 

  



 

  

Das Erlebnis beginnt mit einem Apéro 

Unsere Berkel-Star-Maschine 

  pro Kilo 

Italienische Verführung durch unseren Berkel Star und was dazu gehört… 

Prosciutto di Parma  140.00 

wird vor Ort à la minute mit unserem Berkel-Star zubereitet  

serviert mit Grissini und Schraubenbrot 

Salami  80.00  

wird vor Ort à la minute mit unserem Berkel-Star zubereitet   

serviert mit Grissini und Schraubenbrot wird  

Parmesan Reggiano- Bröckli  80.00 

Oliven in Olivenöl  55.00 

Italienische Verführung mit unserem Berkel Star     für 2 Personen   26.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

Menüvorschläge1 

 

 

Kürbiscremesuppe mit Kernöl und Kürbiskernen   8.50 

 

* * *  

 
Riesen Crevetten nach französischer Art  41.00 
Mit Crevetten, Reis, und Pernotsauce verfeinert mit Tomatenrahmsauce  
 

* * *  

 

Best of Wallberg Dessert Surprise  16.50 

3 kleine Verschiedene desserts     

 

                      66.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

Menüvorschläge 2 

 

 

Randencarpaccio  16.50 

mit Rucola, Zwiebeln und Parmesanspähne 

 

* * *  

 

Rindsfilet mit Bourbon Pfeffersauce  60.00 

dazu grüne Bohnen, und Kartoffelgratin 

 

* * *  

 

Hausgemachter Schokoladenkuchen Garniert mit frischen Früchten 13.50 

   

  90.00 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge 3 

 

 

Tagliatelle mit Steinpilzen und frischen Waldkräutern  19.50 

 

* * *  

 

Rinds Filet medaillons mit Portweinsauce  60.00 

mit Parmesanrisotto und Gemüse 

 

* * *  

 

Natur mit Meringue und Rahm  11.50 

   
  

  91.00 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

Menüvorschläge 4 

 

 

Minestrone  8.50 

   

* * *  

 

Maispoulardenbrüstchen vom Grill mit Gemüse und  39.50 

Eierschwämmli- Rahmsauce mit neuen Kartoffeln 

 

* * *  

 

Hausgemachter Schokoladenkuchen Garniert mit frischen Früchten 13.50 

 

 

  61.50 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge 5 

 

 

Tomaten Cremesuppe    8.50 

   

* * *  

 

Kleiner Bunter Blattsalat mit Croûtons und Feigensenf Dressing 8.50 

   

* * * 

 

Gebratenes Zanderfilet mit gestampfte Kartoffeln,  Spinat    42.50 

und Orangen – Hollandaise sauce 

   

* * *  

 

Himbeertiramisu  13.50 

 

 

 

  73.00 
 

 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge 6 

 

 

Kleiner Creveten Cocktail    10.00 

   

* * *  

 

Kleiner Blattsalat mit Croûtons und Feigensenf Dressing  8.50 

   

* * *  

 

Gelb Curry mit Pouletstreifen  38.50 

Sautiert Pouletstreifen mit Juliene Gemüse und Parboiled Reis 

 

* * *  

 

Frische Fruchtsalat   9.50 

mit vanille Glace 

 

 

  66.50 
 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge 7 

 

 

Melonenschnitzen mit fein geschnittenem Prosciutto di Parma 19.50 

   

* * * 

 

 Kleiner Gemister salat   8.50 

   

 * * * 

 

Rindesfilet am Tisch Tranchiert  60.00 

mit bernaisesauce mit Kräutern Kartoffeln und Gemüse 

 

* * *  

 

Klassisches Tiramisú   12.50 

 

  100.50 

   

 

 



 

  

 

 

 

 

 

Menüvorschläge 8 ab 15 Personen 

 

 

Gruner Curry suppe (leicht scharf )  8.50 

   

* * *  

 

Gemischter Salat mit Pilzen  10.50 

   

* * *  

 

Kalbskrone am Tisch Tranchiert  85.00  

mit Rosmarin Kartoffeln und Saison Gemüse  

 

* * *  

 

Dessert Buffet  25.00 

 

 

  129.00  

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge  Vegi 1 

 

 

Crostini  mit tomaten und Basilikum  5.00 

 

* * *  

 

Kleiner Gemischter salat  

  8.50 

* * *  

 

Tofu und waldpilz geschnetzeltes ( ZH ART )  36.50 

mit Butter Rösti 

   

* * *  

 

Mousse ovomaltine  8.00 

 

 

  58.00 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge  Vegi 2 

 

 

Crostini  mit Tomaten und Basilikum  5.00 

 

* * * 

 

Tomaten Cremesuppe    8.50  

 

* * *  

 

Carnaroli Risotto Bauer Art  29.50 

mit gebraten Steinpilz, frischer kräuter und getrocknete Tomaten 

 

* * * 

  

Mango Panna Cotta  8.00 

 

  51.00 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge  Vegi 3 

 

 

Tomaten-Mozzarella-Spiessli mit frischem Basilikum  5.50 

 

* * *  

 

Grüner Curry suppe (leicht scharf )  8.50 

 

* * *  

 

Kartoffelgnocchi an Basilikum Pesto   26.50 

und cherry Tomaten 

   

* * *  

 

Mini Apfel strudel  mit Vanille Sauce  12.50 

 

  53.00 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Menüvorschläge  Vegi 4 

 

 

Crostini mit Oliven-Tapenade  5.00 

 

* * *  

 

Gemüse Cremesuppe  8.50  

 

* * *  

 

Champagner Risotto  32.00 

mit gegrillten Auberginen und Zucchetti mit Trüffelschaum 

 

* * *  

 

Caramelköpfli garniert mit frischem Früchte 10.50 

 

 56.00 

 

   

 

 



 

  

 

 

 

 

   

 

Buffet ab 40 Personen „klein und fein“ 

 

 

Vorspeisenbuffet - Selbstbedienung 

Bündnerfleisch  Aufschnitte  Salsiz   Rohschinken  Salami  Bergkäse  Hobelkäse  

Essiggemüse  Oliven  gemischtes Antipastigemüse  Parmaschinken mit Melone  

Tomaten mit Bufalamozzarella  verschiedene Blattsalate mit Dressing  Maissalat  

Randensalat  Karottensalat  Brotstation, verschiedene Sorten mit Butter 

 

* * *  

 

Hauptgang am Tisch serviert ( bis max. 50 Personen) 

Paniertes Kalbschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Saisongemüse 

 

* * *  

 

Dessertbuffet- Selbstbedienung 

Klassisches Caramelköpfli  Panna Cotta Beerencoulis Hausgemachter Schokoladenkuchen 

 Verschiedene Glaces und Sorbets  Verschiedene Mousse  Früchteplatte 

 

  109.00 
 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

Buffet ab 40 Personen „superieur“ 

  

Vorspeisenbuffet - Selbstbedienung 

Bündnerfleisch  Aufschnitte  Salsiz   Rohschinken  Salami  Bergkäse  Hobelkäse  

Essiggemüse  Oliven  gemischtes Antipastigemüse  Parmaschinken mit Melone  

Crevettencocktail mit Avocado und Orangen  Tomaten mit Bufalamozzarella  verschiedene 

Blattsalate mit Dressing  Maissalat  Randensalat  Karottensalat  Brotstation, 

verschiedene Sorten mit Butter 

 

* * *  

 

Hauptgang am Tisch serviert 

Kalbskarree am Stück gebraten, mit Sauce Béarnaise, Nudeln und saisonalem Gemüse 

 

* * *  

 

Dessertbuffet- Selbstbedienung 

Klassisches Caramelköpfli  Himbeertiramisù Panna Cotta Beerencoulis Hausgemachter 

Schokoladenkuchen  Verschiedene Glaces und Sorbets  Zweierlei Mousse  Früchteplatte 

 

  125.00 

 

 

 

  



 

  

 

 

 

 

 

Buffet ab 40 Personen „de luxe“ 

 

 

Vorspeisenbuffet - Selbstbedienung 

Bündnerfleisch  Aufschnitte  Salsiz   Rohschinken  Salami  Bergkäse  Hobelkäse  

Essiggemüse  Oliven  gemischtes Antipastigemüse  Rauchlachs  Crevettencocktail mit 

Avocado und Orangen  sautierte Crevetten mit Piri Piri  Tomaten mit Bufalamozzarella  

verschiedene Blattsalate mit Dressing  Maissalat  Randensalat  Karottensalat  

Brotstation, verschiedene Sorten mit Butter 

 

* * *  

 

Hauptgang am Tisch serviert 

Roastbeef Englische Art serviert mit Sauce Béarnaise und Saisongemüse 

 

* * *  

 

Dessertbuffet- Selbstbedienung 

Klassisches Caramelköpfli  Himbeertiramisù Panna Cotta Beerencoulis  Crema Catalana  

Hausgemachter Schokoladenkuchen  Verschiedene Glaces und Sorbets  Zweierlei Mousse 

 Früchteplatte  Käsebrett mit dreierlei Käsesorten 

 

  135.00 

 

 

 

 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

Buffet ab 40 Personen „Traditionelles“ 

 

 

Vorspeisenbuffet - Selbstbedienung 

Bündnerfleisch  Aufschnitte  Rohschinken  Salami  Bergkäse  Hobelkäse  Essiggemüse 

 Oliven  gemischtes Antipastigemüse  Crevettencocktail mit Avocado und Orangen  

Gurkensalat  Maissalat  Randensalat  Karottensalat  verschiedene Blattsalate mit 

Dressing  Brotstation, verschiedene Sorten mit Butter 

 

* * *  

Hauptgangbuffet 

Poulet Sweet & Sour  Schweinehalsbraten  Kalbsschulterbraten mit Kräutersauce  

gebackener Fleischkäse  Kartoffelgratin  Salzkartoffeln  Tagliatelle  Reis  Saisongemüse 

 dreierlei Saucen 

 

* * *  

Dessertbuffet- Selbstbedienung 

Klassisches Tiramisù  Zweierlei Mousse  Creme Catalana * Hausgemachter 

Schokoladenkuchen  Fruchtsalat 

 

  101.50 
 


